
20cm×30cmの 2段
６人前

10cm×30cmの 2段
3 人前

写真はイメージです

24 品目の二段おせち。
いなべのさくらポークや野菜、
三重県産のローストビーフ etc...
元気で笑顔に 1年を過ごせるよう
願いを込めてお作りいたします。
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特選SAKURAおせち二段重

オードブル年末年始特別

数量限定数量限定

12/2（月）15時まで12/2（月）15時まで
12/31（火）・元日（水・祝）12/31（火）・元日（水・祝）

さくらポークとれんこんの照焼きハンバーグ
SAKURA の人参サラダ

ローストビーフ
ずわい蟹のクリームコロッケ
宮崎牛肩ロース肉のやわらか煮
えびフリッター

������円（税込）

（税込）

（税込） （税込） （税込）４人前 ������円6人前 ������円 ２人前 �����円

������円

早
期
予
約
特
典

12/31～1/2 のご注文分に限り、
12/2（月）15時までの早期ご予約にて、
お買い上げ 税込7,000 円毎に、
「500円分の洋食屋 SAKURAレストラン・テイクアウト共通商品券」をプレゼント！

お
渡
し
時
間 ※全て SAKURA でのお渡しとなります。

＜12/31（火）＞
15時～17時

＜元日（水・祝）・1/2（木）＞
11時～14時

▲お得なクーポンも配信中▲
ぜひお友達登録をお願いします

限定各15本限定各15本
お正月限定パウンドケーキお正月限定パウンドケーキ

・ かぶせ茶＆栗＆黒豆　　 1,620円（税込）
・ クランベリー＆白いちじく&レーズン　2,160円（税込）

ご注文の流れ
店頭、電話もしくは

LINEからお友達登録をしていただいて
ご注文をお願い致します。

裏面の注文書には内容を記載し、
お客様にて当日まで保管をお願い致します。

LINEから特選SAKURAおせち または、
年末年始特別 オードブルをご注文の方、

（右記、早期予約特典も対象です）

①まずはお友達登録をしてください。
②＜ご予約はこちら＞ボタンをタップ。
③メッセージに沿って必要情報を送信。
→内容確認後、スタッフよりご返信いたします。

数量限定数量限定 ご予約受付中ご予約受付中

受付受付

前日まで前日まで受 付受 付

お渡しお渡し

12/31（火）～1/2（木）12/31（火）～1/2（木）お渡しお渡し

@inabesakura

最新情報は
インスタグラムにて
配信中！

＜LINE 予約特典＞

500円商品券プレゼント!!

など全 12種類

※キャンセル不可　　※数は十分ご用意しておりますが、無くなり次第売り切れとなります。



様お名前
フリガナ

電話番号

お受取り
希望日時 月 日 時

www.simplesakura.com

〒511-0214
いなべ市員弁町岡丁田2112-7

11:00-15:00（最終入店・LO14:00）
17:00-21:00（最終入店・LO19:30）

11:00-17:00（17時以降はSAKURAでお渡しも可）

定休日：火曜日、月曜日ディナー

洋食屋SAKURA

TEL 0594-74-5251

TAKEOUT

（洋食屋 SAKURA併設店舗）

松ぱんのパン・惣菜・サラダ
デザートetc... 販売中！

◀ その他情報はHPに随時掲載してしておりますのでご確認をお願いします。

ご予約申込書（お客様控）

合計 円
税込 お会計

当日   ・   済

－ ー ー－ ー ー

-要予約 --要予約 -（最終入店 19:30）（最終入店 19:30）

おせち  6 人前

おせち  3 人前

オードブル  6 人前

オードブル  4 人前

オードブル  2 人前

パウンド（かぶせ茶 &～）

パウンド（クランベリー &～）

39,000 円

19,500 円

18,000 円

12,000 円

6,500 円

1,620 円

2,160 円

個

個

個

個

個

個

個
記載の金額は税込です

TAKE OUT2024
X’masスペシャルディナーコース

（税・サービス込）
������円

（税込）�����円

クリスマス
スペシャルオードブル

＜２人前＞

12.21SAT 12 .25WED▶

※写真はイメージです

（税込）�����円
ペスカトーレ 魚介のトマトソース

★骨付き鶏もも肉のロースト★

（税込）�����円
（税込）�����円

国産牛の煮込みソース

限定テイクアウトパスタ

クリスマス限定メニュー

・12/24　㊋ 12/25　㊌限
定
限
定

注文書に内容を記載し、

お客様にて当日まで保管をお願い致します。

乾杯ドリンク

松ぱんブールと
18 ヶ月熟成プロシュート

平目のカルパッチョ
帆立貝とまぐろのタルタルソース

バエリキャビア添え

里芋のロースト 生雲丹のせ
澄ましバターの香り

本日の鮮魚 レアーソテーを
カブのリゾットと共に

宮崎牛 肩ロース肉の赤ワイン煮込み
モンブラン仕立て

又は
宮崎牛 サーロインステーキ
柚子胡椒ソース（＋1,800 円）

Xmas デザート 2024
コーヒー or 紅茶

乾杯ドリンク

松ぱんブールと
18 ヶ月熟成プロシュート

平目のカルパッチョ
帆立貝とまぐろのタルタルソース

バエリキャビア添え

里芋のロースト 生雲丹のせ
澄ましバターの香り

本日の鮮魚 レアーソテーを
カブのリゾットと共に

宮崎牛 肩ロース肉の赤ワイン煮込み
モンブラン仕立て

又は
宮崎牛 サーロインステーキ
柚子胡椒ソース（＋1,800 円）

Xmas デザート 2024
コーヒー or 紅茶

SAKURA  （レストラン）
TAKEOUT（併設店舗）

 “年末年始営業” について

皆様のご来店を
スタッフ一同

心よりお待ちしております。

＜ご確認ください＞

2024-2025 SAKURA TAKEOUT
12月23日

12月24日

12月25日

12月26日

12月27日

12月28日

12月29日

12月30日

12月31日

   1月1日

1月2日

1月3日

通常営業

臨時休業

おせち・特別オードブルお渡し

おせち・特別オードブルお渡し

X’masディナー （要予約）
※ランチ休業

X’masディナー （要予約）
※ランチ休業

特別オードブルお渡し
ランチ営業 （ディナー休業）

休業

休業ランチ営業 （ディナー休業）

臨時休業

通常営業

通常営業

通常営業

1月4日（土）以降、 通常営業となります。

X’masメニュー

X’masメニュー

X’masメニュー

休業

休業

休業

月

火

水

木

金

土

日

月

火

水・祝

金

木


